[image: image2.wmf]
	AUTOR:
	Mgr. Petra Tesková
	ZNAČKA:
	VY_32_INOVACE_45_TE_13

	OBOR STUDIA:
	Kuchař
	ROČNÍK:
	1.

	PŘEDMĚT:
	Technologie
	VYTVOŘENO:
	listopad 2012

	TEMATICKÝ OKRUH:
	Příprava pokrmů ve výrobním středisku



	NÁZEV:
	Chladící zařízení

	ANOTACE,

METODICKÝ POKYN:
	Ověřovací test byl vytvořen pro studenty 1. ročníků oboru Kuchař, předmětu Technologie.

Test slouží jako zpětná vazba k ověření znalostí studentů získaných ve vyučování pomocí prezentace, která byla vytvořena jako DUM (VY_32_INOVACE_45_TE_03) k lepšímu pochopení učiva.

Test lze použít v tištěné podobě, dále test lze pomocí dataprojektoru promítat 
na projekční plátno a žáci odpovídají písemnou formou nebo využijí znalosti z předmětu IKT a test vyplní pomocí PC.
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TEST – CHLADÍCÍ ZAŘÍZENÍ

1) Vyberte z uvedených možností správnou odpověď:
a) Chlazení je způsob dlouhodobého uchovávání potravin.
b) Chlazení je způsob krátkodobého uchovávání potravin.
c) Chlazení je tepelná úprava potravin.
2) Vyjmenujte chladící zařízení, která slouží k chlazení potravin:

________________________________________________________________________________________________________________________________________________

3) Vyberte správné rozmezí teplot, které jsou doporučeny pro chladícím zařízení:

a) 0 °C až + 6 °C (až + 10 °C)
b) - 18 °C až - 24 °C

c) + 10 °C až + 18 °C
4) Určete pořadí postupu (číslem) při čištění chladícího zařízení:

(
Namrazenou vrstvu necháme roztát.
(
Vypneme ze zdroje.
· Celý vnitřek dokonale vytřeme.
5) Lze skladovat společně maso společně s vejci?
a) ano

b) ano, pokud je maso dostatečně zabalené
c) v žádném případě

6) Co zpomalí rozklad potravin?

a) kvalitní obalový materiál

b) snížení teploty během skladování

c) zvýšení teploty během skladování

7) Chladničky slouží k uskladnění potravin z hlediska doby ke ___________________ uskladnění potravin. (doplňte správné slovo)
8) Čím kontrolujeme teplotu v chladícím zařízení?
a) termostatem

b) sondou

c) teploměrem

d) teplotu v chladícím zařízení kontrolovat není nutné

9) Vyjmenujte možnosti využití pracovních stolů:

________________________________________________________________________________________________________________________________________________

10) Úkol: Vyjmenujte potraviny, které je nutné skladovat v chladícím zařízení podle vlastních zkušeností získaných z běžného života.

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Správné řešení

1) b)

2) chladničky, chladící stoly, chladící vitríny
3) a)

4) 1.
Vypneme ze zdroje.
2.
Namrazenou vrstvu necháme roztát.
3. Celý vnitřek dokonale vytřeme.
5) c)
6) b)

7) Chladničky slouží k uskladnění potravin, z hlediska doby, ke krátkodobému uskladnění potravin.
8) c)

9) Využití pracovních stolů: 

· pracovní i prodejní plocha, 

· k uskladnění cukrářských, lahůdkářských výrobků a polotovarů.

10) Mléko a mléčné výrobky, sýry, maso a masné výrobky, vejce, cukrářské výrobky, výrobky studené kuchyně, tabulové omáčky, polotovary, ovoce, zeleniny, …
