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Anotace,
metodický pokyn: 

Procvičování slovní zásoby k tématu "Jídelní lístek" .
Žáci formou her opakují odbornou terminologii. 
Str. 2: přehled použité slovní zásoby  odborné výrazy a fráze
Str. 3: po stisknutí tlačítka "Start" se na obrazovce objeví český výraz, jehož 
anglický překlad je třeba po jednotlivých písmenech vyťukat. Při označní 
chybného písmene celý výraz zmizí a je nutné začít znovu. Při dvouslovném 
výrazu je k dispozici mezera ve formě prázdného čtverečku. Na další výraz 
přejdeme stisknutím výrazu "Next".
Str. 4: anglické názvy pokrmů kompletujeme přesunutím správného 
anglického slova.
Str. 5: žáci přiřazují uvedené informace do správné kategorie (denní jídelní 
lístek, stálý jídelní lístek, oba lístky)  řešení je na straně 6.
Str. 7  10:  jednotlivá slova je třeba přetahováním správně seřadit tak, aby 
vznikla fráze pro obsluhu hosta  správnost ověříme pomocí tlačítka "Check".

Odkazy a citace:  Použité obrázky z galerie aplikace SMART Notebook. 

Přehled použité slovní zásoby

stálý jídelní lístek    regular menu card
denní jídelní lístek    daily menu card
předkrm    starter
polévka    soup
hlavní chod    main course
příloha    side dish
salát    salad
zákusek    dessert

Zde je jídelní lístek.
Here is the menu.

Máte vybráno? 
Are you ready to order?

Co byste si dali jako hlavní chod?
What would you like as a main course?

Pokrmy
z ryb   fish dishes
z drůbeže    poultry dishes
ze zvěřiny     game dishes
z vepřového masa    pork dishes
z hovězího masa    beef dishes
z telecího masa    veal dishes
ze skopového masa    mutton dishes
z jehněčího masa    lamb dishes
zeleninové    vegetable dishes
bezmasé    meatless dishes

POKRMY:

Z RYB ...............................DISHES

Z DRŮBEŽE ...............................DISHES

ZE ZVĚŘINY ...............................DISHES

Z VEPŘOVÉHO MASA ...............................DISHES

Z HOVĚZÍHO MASA ...............................DISHES

Z TELECÍHO MASA ...............................DISHES

ZE SKOPOVÉHO MASA..............................DISHES

Z JEHNĚČÍHO MASA ...............................DISHES

ZELENINOVÉ ...............................DISHES

BEZMASÉ ...............................DISHES

FISH

POULTRY

GAME

PORK

BEEF

VEAL

MUTTON

LAMB

VEGETABLE

MEATLESS
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Both Regular and Daily Menu Cards:

Daily Menu Card:Regular Menu Card:

 is prepared for a longer period

 is prepared just for the day or week

 show the prices of the dishes

 has many categories 

 offers only 1 soup and 3  4 main courses

 is printed and nicely arranged 
  in a folder

 is typed on a piece of paper

 are often placed on a visible place 
  at the entrance to the restaurant

 inform the guests about the offer of the restaurant

Check your answers !

Both Regular and Daily Menu Cards:

Daily Menu Card:Regular Menu Card:

 is prepared for a longer period
 is prepared just for the day 
  or week

 show the prices of the dishes

 has many categories   offers only 1 soup 
  and 3  4 main courses

 is printed and nicely arranged 
  in a folder  is typed on a piece of paper

 are often placed on a visible 
  place at the entrance 
  to the restaurant

 inform the guests 
  about the offer of the restaurant
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