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Anotace,
metodický pokyn: 

Procvičování slovní zásoby k tématu "Restaurace ­ prostory, vybavení, 
zaměstnanci". Žáci formou her procvičují slovíčka. 
Str. 2: přehled použité slovní zásoby. 
Str. 3:po stisknutí tlačítka "Start" se na obrazovce objeví český výraz, jehož 
anglický překlad je třeba po jednotlivých písmenech vyťukat. Při označní 
chybného písmene celý výraz zmizí a je nutné začít znovu. Na další výraz 
přejdeme stisknutím výrazu "Next".
Str. 4: po stisknutí jednotlivých čísel se zobrazí pět anglických názvů oddělení 
v kuchyni. Dvě další (studená kuchyně, umývárna) jsou skryty ve dvou čtvercích 
s českým názvy těchto oddělení ­ poklepnutím na čtverce se objeví jejich 
správný anglický překlad.
Str. 5: z čárek na obrazovce je zřejmý počet písmen požadovaného slova. 
Žáci buď přímo písmena hádají, nebo si mohou písmeno "koupit" ("Buy a 
letter"). Rovněž je možné použít tlačítko "Clue" ­ pak se objeví český překlad 
hledaného slova. Na další výraz přejdeme stisknutím výrazu "Next".
Str. 6: žáci rozdělují jednotlivá zaměstnání v restauraci do správné skupiny. Při 
špatné volbě je slovo odmítnuto.
Str. 7: žáci přiřazují názvy zaměstnání k popisu jejich náplně. Po 
dokončení je možné zkontrolovat pomocí tlačítka "Check". Po stisknutí tlačítka 
"Solve" bude cvičení vyřešeno správně.

Odkazy a citace: Použité obrázky z galerie aplikace SMART Notebook. 

vrchní kuchař ­  head chef
kuchař pro přípravu ryb ­  fish cook
pekař/cukrář ­ pastry cook
kuchař pro přípravu masa ­  meat cook
pomocný kuchař ­  commis
vrchní číšník ­ head waiter
číšník/servírka ­ waiter/waitress
barman ­ bartender
someliér ­ wine waiter

Přehled použité slovní zásoby

kuchyň ­  kitchen
jídelna ­  dining­room
šatna ­  cloakroom
sklad ­  storeroom
oddělení v kuchyni:
studená kuchyně ­ cold meat/salad 

section
pro přípravu ryb ­ fish section
pro přípravu masa ­ meat section
pro přípravu zeleniny ­ vegetable  section
pro přípravu omáček ­ sauce section
pekárna/cukrárna ­ pastry section
umývárna nádobí ­  dishwashing section

spotřebiče ­ appliances
lednice ­ fridge
mrazák ­ freezer
trouba ­ oven
sporák ­  stove
fritovací hrnec ­  deep­fryer
mrazící místnost ­  walk­in freezer

PLACES: SECTIONS IN THE KITCHEN:
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APPLIANCES: JOBS - WHERE DO THEY WORK?

 JOBS - WHAT DO THEY DO?
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