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Anotace,
metodický pokyn: 

Procvičování slovní zásoby k tématu "Slovesa pro práci v kuchyni" .
Žáci formou her opakují odbornou terminologii. Je vysvětlena tvorba 
rozkazovacího způsobu. Žáci seřazují instrukce jednoduchého receptu.
Str. 2: přehled použité slovní zásoby. 
Str. 3: žáci přiřazují anglická slova k jejich českým ekvivalentům. Po 
dokončení je možné zkontrolovat pomocí tlačítka "Check". Po stisknutí tlačítka 
"Solve" bude cvičení vyřešeno správně.
Str. 4: po stisknutí tlačítka "Start" se na obrazovce objeví český výraz, jehož 
anglický překlad je třeba po jednotlivých písmenech vyťukat. Při označní 
chybného písmene celý výraz zmizí a je nutné začít znovu. Na další výraz 
přejdeme stisknutím výrazu "Next".
Str. 5: stručné vysvětlení tvorby instrukcí.
Str. 6: žáci seřadí instrukce jednoduchého receptu. Správné řešení se objeví 
vytažením záložky ­ "Pull".

Odkazy a citace: Použité obrázky z galerie aplikace SMART Notebook. 

Přehled použité slovní zásoby

loupat  ­  peel
strouhat  ­  grate
(roz)mačkat  ­  mash
marinovat  ­  marinate
nalít ­  pour
nakrájet na plátky  ­  slice
posypat ­  sprinkle
utrhnout ­ pick
zapékat ­ gratinate
rozpustit  ­  melt
smažit  ­  fry
grilovat  ­  grill

brambory ­ potatoes
máslo  ­  butter
sýr ­  cheese
hranolky  ­  chips
tatarská omáčka ­  tartar sauce
olej  ­ oil
hovězí maso  ­  beef
pánev na smažení  ­  frying pan
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If we want to give instructions, we use 
imperatives.
Infinitive form Imperatives
to peel peel
Oloupejte brambory. =  Peel potatoes.
Rozpusťte máslo.  =  Melt butter.
Nastrouhejte sýr. = Grate cheese.

Negative instructions  ‐  don´t + imperatives
Grilujte, nesmažte  =  Grill it, don´t fry it. 

GIVING INSTRUCTIONS

Complete the recipe for a steak:

First, ....................................................................................

Next, ...................................................................................

Then, ..................................................................................

After that, ...........................................................................

Finally, ................................................................................

slice beef

season the meat

put some oil on a frying pan 

put the meat on hot oil and fry on both sides

serve with chips and tartar sauce
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