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INVESTIGE DO ROZVOUE VZDELAVN

Autor: Ing. Pavla Noskievicova Znacka: VY_32_INOVACE_14_AJ_09
Obor studia: Gastronomie Rocnik: 2. a 3.
Predmét: Anglicky jazyk Vytvoreno: duben 2013

Tematicky okruh: English in gastronomy
Nézev: Verbs of preparation

Procvi€ovani slovni zasoby k tématu "Slovesa pro praci v kuchyni" .
Zéci formou her opakuji odbornou terminologii. Je vysvétlena tvorba
rozkazovaciho zpUsobu. Zaci sefazuji instrukce jednoduchého receptu.
Str. 2: prehled pouZité slovni zasoby.
Str. 3: Zaci pfifazuji anglicka slova k jejich eskym ekvivalentim. Po
dokonéeni je mozné zkontrolovat pomoci tlacitka "Check". Po stisknuti tlacitka

Anotace,"Solve" bude cvideni vyfedeno spravné.

metodicky pokyn: Str. 4: po stisknuti tladitka "Start" se na obrazovce objevi Sesky vyraz, jehoz

anglicky pfeklad je tfeba po jednotlivych pismenech vytukat. Pi oznaéni
chybného pismene cely vyraz zmizi a je nutné zagit znovu. Na dal3i vyraz
prejdeme stisknutim vyrazu "Next".
Str. 5: strucné vysvétleni tvorby instrukci.
Str. 6: Zaci sefadi instrukce jednoduchého receptu. Spravné feseni se objevi
vytazenim zalozky - "Pull".

Odkazy a citace: PouZité obrazky z galerie aplikace SMART Notebook.

Word Description

(: zapékat (brambory, téstoviny, kvétak...)
:) strouhat (syr, mrkev, brambory...)
S nakrajet na platky (maso, syr...)
<: marinovat, nalozit (maso, syr...)
(: posypat (téstoviny, palacinky,
brambory...)
S (roz)magkat (brambory...) marinate
:) (o)loupat (brambory, zeleninu, ovoce...) gratinate

smazit (maso, syr...)

sprinkle
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Prehled pouzité slovni zasoby

Finish'

Reset’

Question 1

nalit (vodu;
vino...)

Time bonus 50

Score ()

Top score ()

loupat
strouhat

(roz)mackat

marinovat
nalit

nakrajet na platky

posypat
utrhnout
zapékat
rozpustit
smazit
grilovat

peel
grate
mash
marinate
pour
slice
sprinkle
pick
gratinate
melt

fry

grill

potatoes
butter
cheese

chips

tartar sauce
oil

beef

frying pan
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Complete the recipe for a steak:

GIVING INSTRUCTIONS T SRS
If we want to give instructions, we use NEXE, cvvrvreeearerenseeseeeessesseeesess et bss s s ss et ss s ssensesens
imperatives. TREN, wooeeoeeeeeeeoeesoeesoessses oo
Infinitive form Imperatives AFLEE A, c.vvoeveeeeeeceeeese e ss e enenes
to peel peel |

. FINAILY, covvvoeeeeeeeeeeeeeeseee s eeesss s s

Oloupejte brambory. = Peel potatoes. L
Rozpustte maslo. = Melt butter.

. 3 season the meat
Nastrouhejte syr. = Grate cheese. serve with chips and tartar sauce
Negative instructions - don’t + imperatives GO LI UCTET B R L LS

Grilujte, nesmazte Grill it, don’t fry it.
put some oil on a frying pan

slice beef
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