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Název: Verbs of preparation x adjectives

Anotace,
metodický pokyn: 

Procvičování slovní zásoby k tématu "Slovesa pro práci v kuchyni vs. přídavná 
jména od nich odvozená".
Je uvedeno pravidlo pro odvození přídavných jmen od sloves. Formou kvízu 
žáci tuto problematiku procvičují. Žáci překládají jednoduché věty.
Str. 2: přehled použité slovní zásoby. 
Str. 3: připomenutí pravidla pro tvorbu přídavných jmen z některých sloves.
Str. 4: kvíz o 10 otázkách (překlad přídavných jmen a sloves).
Str. 5: žáci písemně nebo ústně překládají věty  správné řešení se objeví po 
vytažení záložky  "Pull". Tyto věty je možné použít jako test.  

Odkazy a citace: Použité obrázky z galerie aplikace SMART Notebook. 

Přehled použité slovní zásoby

oloupat/oloupaný    peel/peeled
strouhat/strouhaný    grate/grated
(roz)mačkat/rozmačkaný   mash/mashed
marinovat/marinovaný    marinate/marinated
nakrájet/nakrájený na plátky   slice/sliced
posypat/posypaný   sprinkle/sprinkled
okořenit/okořeněný    season/seasoned
zapékat/zapékaný  gratinate/gratinated
rozpustit/rozpuštěný   melt/melted
smažit/smažený   fry/fried
grilovat/grilovaný    grill/grilled
vařit/vařený    boil/boiled

brambory  potatoes
čokoláda    chocolate
sýr   cheese
těstoviny    pasta
vepřové maso   pork
hovězí maso    beef
telecí maso    veal
skopové maso    mutton
pečicí plech    tin

Instruction Adjective

nastrouhejte sýr strouhaný sýr

grate cheese grated cheese

usmažte kuře smažené kuře

fry chicken fried chicken

Remember:
Answer following questions:
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Translate:
1. Nejprve uvařte brambory.
....................................................................................................
2. Pak uvařené brambory oloupejte a nakrájejte na plátky.
....................................................................................................
3. Nakrájené brambory dejte na plech a okořeňte.
....................................................................................................
4. Posypte brambory strouhaným sýrem a zapékejte asi 15 
minut.
....................................................................................................
5. Podávejte se zeleninovým salátem.
....................................................................................................
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1) First, boil potatoes.
2) Next, peel and slice the boiled potatoes.
3) Put the sliced potatoes on a tin and season them.
4) Sprinkle the potatoes with grated cheese and   

gratinate for about 15 minutes.
5) Serve with vegetable salad.
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