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OBSAH PROJEKTU

Projekt je urcen zakdm:

e 3-letych ucebnich obord (Kuchat — Cidnik - Cukrar)

e 4-letych maturitnich oboru ( Kuchar - Cidnik).

Hlavnim cilem tohoto projektu je zvysSeni kvality vyuky odbornych pred-
métl se zamérenim na gastronomii. Projekt fesi tvorbu chybéjiciho vyu-
kového materidlu v tisténé (pracovni seSity) i multimedialni podobé pro
predméty Stolniceni, Technologie, Potraviny a vyziva. Snahou projektu
je zkvalitnit pripravu Zakd, zvysit jejich odbornou kompetenci, zatraktiv-
nit a zefektivnit vyuku a prohloubit mezipfredmétové vazby v ramci od-
bornych predmétd. Vyhodou projektu bude zfizeni ucebny pro vyuku
odbornych predmétll s ICT technikou, obohaceni vyuky o nové vyukové
postupy s pouzitim vypocetni techniky a Zaci si diky praci s nové vytvo-
fenym vyukovym materidlem ovéfi a zdokonali své odborné dovednosti.
V ramci projektu budou Zaci proskoleni v oblasti zazitkové gastronomie
a bude realizovan projektovy den jako podpora vzdélavacich Cinnosti
zamérenych na mezipredmétové vazby a na zvySeni kompetenci pro spolec-
né feseni problémd.

Stiredni Skola spoleé¢ného stravovani,
Ostrava-Hrabuvka, prispévkova organizace
realizovala v ramci Operaéniho programu
Vzdélavani pro konkurenceschopnost
grantovy projekt: Inovace vyuky gastronomie.

Nazev operacniho programu:
Operacni program Vzdélavani pro konkurenceschopnost
Prioritni osa: 7.1 — Pocatecni vzdélavani

Oblast podpory: 1.1 - ZvySovani kvality ve vzdélavani
Nazev globalniho grantu:

Cz.1.07/1.1.07

ZvysSovani kvality ve vzdélavani v kraji Moravskoslezském
Doba realizace projektu: 1.6.2011 —30.6.2012
Rozpocet projektu: 902 098,20 K¢
Prijemce financni podpory:

Stredni Skola spole¢ného stravovani,
Ostrava - Hrabdvka, pfispévkova organizace

CILE PROJEKTU:

potlaceni normativniho typu vyuky

obohaceni vyuky o nové vyukové postupy s pouZitim vypocetni techniky
zkvalitnéni vyuky odbornych predmétl

vytvoreni vyukového materialu odbornych predmétd - Stolniceni,
Technologie, Potraviny a vyziva (3 a 4-leté obory, tj. cca 620 zakd)
pracovni sesity v tisténé podobé

ucebnice v multimedialni podobé

prohloubeni mezipfedmétovych vazeb v ramci odbornych predmét(
proskoleni realizatorll na téma ,projektovy den" a realizace projektového
dne

e proskoleni Zakd na téma ,Zazitkova gastronomie®

e realizace workshopu pro Zaky z jiné Skoly

¢ realizace zavérecného seminare pro pedagogy ze skol stejného zaméreni

REALIZACNI TYM

Manazer projektu:

Mgr. Markéta Kulhankova

Finan¢ni manazer: p. Dagmar Skopalova
Realizatofi: Mgr. Dagmar Bartonikova,
Mgr. Pavlina Musalkova,

Mgr. Adriana Toskova, Mgr. Petra Teskova,
Mgr. Monika Sysalova, Mgr. Zdenék Remes
Konzultanti: Bc. Radek Placek, DiS.,

Bc. Zita Vantulakova

Administrativni pracovnik: Iva Galacova



